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Vadovaudamasi Klaipédos technologijy mokymo centro jstaty, patvirtinty Lietuvos
Respublikos Svietimo, mokslo ir sporto ministro 2025 m. liepos 15 d. jsakymu Nr. V-762, 63
punktu ir Centro tarybos 2025 m. gruodZzio 1 d. pritarimu (protokolo Nr. V4-14),

pakeic¢iu Klaipédos technologijy mokymo centro Valgyklos nuostatus,
patvirtintus Klaipédos technologijy mokymo centro direktoriaus 2022 m. rugséjo 1 d. jsakymo Nr.
V1-109 ,,Dél pareigybiy apraSymy bei nuostaty patvirtinimo* 1.2.12 papunkciu ir iSdéstau juos
nauja redakcija (pridedama).
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PATVIRTINTA

Klaipédos technologijy mokymo centro
direktoriaus 2022 m. rugséjo 1 d.
jsakymu Nr. V1-109

(Klaipédos technologijy mokymo centro
direktoriaus 2025 m. gruodzio 1 d.
isakymo Nr. V1- redakcija)

KLAIPEDOS TECHNOLOGIJU MOKYMO CENTRO
VALGYKLOS NUOSTATAI

I SKYRIUS
BENDROSIOS NUOSTATOS

1. Klaipédos technologijy mokymo centro (toliau — Centras) valgykla (toliau —
valgykla) yra Centro Ukio skyriaus struktiirinis vienetas, kurio veikla grindziama Lietuvos
Respublikos teisés aktais, reglamentuojanciais maitinimo organizavimg, maisto gaminima, patalpy
ir jrangos prieZilira, higienos normas, sveikatos bei saugos reikalavimus, Centro jstatais, darbo
tvarkos taisyklémis, pareiginémis instrukcijomis, direktoriaus jsakymais bei $iais nuostatais.

2. Valgyklos nuostatai (toliau — Nuostatai) reglamentuoja valgyklos tikslus,
uzdavinius, funkcijas, darbuotojy teises, pareigas, atsakomybe, veiklos organizavimg ir kontrolg bei
valgyklos patiekaly kainodarg.

3. Pagrindinés Nuostatuose vartojamos sgvokos:

3.1. Pietiis — Centre organizuojamas pagrindinis maitinimas.

3.2. Siltas maistas — maistas, patickiamas kaip karitas patickalas, iki jo patiekimo
vartoti laitkomas ne Zemesnéje kaip +63 °C temperatiroje.

3.3. ValgiaraStis — numatomy patiekti vartoti dienos maisto produkty ir patiekaly
sgrasas.

3.4. Kitos savokos atitinka teisés aktuose, reglamentuojanciuose maisto gamybag ir
maitinimo organizavima, vartojamas sgvokas.

II SKYRIUS
VALGYKLOS TIKSLAS, VEIKLOS UZDAVINIAI

4. Valgyklos tikslas yra organizuoti ir uZtikrinti sveikatai palankias mokiniy,
darbuotojy ir kity lankytojy maitinimo paslaugas Centre.

5. Sveikatai palankaus maitinimo tikslas — teikti maisto produktus, kurie uztikrinty
mokiniy, darbuotojy ir kity lankytojy maisto medziagy fiziologinius poreikius, padéty ugdyti
sveikos mitybos jgiidZius.

6. Valgyklos uzdaviniai:

6.1. uztikrinti, kad maitinimas Centre biity organizuojamas laikantis Lietuvos
Respublikos teises akty, reglamentuojanciy maitinimo organizavimg, maisto gaminima, patalpy ir
Jrangos prieziiirg, higienos normas, sveikatos bei saugos reikalavimus;

6.2. ekonomiskai naudoti maitinimui bei maitinimo organizavimui skirtas lésas;

6.3. maitinimg organizuoti pagal Centro direktoriaus patvirtintus valgiaras¢ius.

III SKYRIUS
BENDRIEJI REIKALAVIMAI

7. Valgykla, organizuodama maitinimo paslauga, vadovaujasi Siais dokumentais (jy
aktualiomis redakcijomis):
7.1. Lietuvos Respublikos Svietimo jstatymo 36 straipsnio 7-9 punktais;
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7.2. Lietuvos higienos norma HN 102:2011 ,,Istaiga, vykdanti formaliojo profesinio
mokymo programg. Bendrieji sveikatos saugos reikalavimai®, patvirtinta Lietuvos Respublikos
sveikatos apsaugos ministro 2011 m. balandZio 7 d. jsakymu Nr. V-326;

7.3. Lietuvos Respublikos sveikatos apsaugos ministro 1999 m. lapkri¢io 25 d.
jsakymu Nr. 510 ,,Dél Rekomenduojamy paros maistiniy medziagy ir energijos normy tvirtinimo*
(Lietuvos Respublikos sveikatos apsaugos ministro 2016 m. birzelio 23 d. jsakymo Nr. V-836
redakcija);

7.4. Lietuvos Respublikos produkty saugos jstatymu;

7.5. Lietuvos Respublikos maisto jstatymu;

7.6. Lietuvos Respublikos visuomenés sveikatos prieziiiros jstatymu;

7.7. Lietuvos higienos norma HN 24:2023 , Geriamojo vandens saugos ir kokybés
reikalavimai‘;

7.8. Lietuvos higienos norma HN 15:2021 ,,Maisto higiena“;

7.9. Maisto tvarkymo subjekty patvirtinimo ir registravimo tvarkos apraSu, patvirtintu
Valstybinés maisto ir veterinarijos tarnybos direktoriaus 2008 m. spalio 15 d. jsakymu Nr. B1-527
(Valstybinés maisto ir veterinarijos tarnybos direktoriaus 2023 m. gruodzio 29 d. jsakymo Nr. B1-
949 redakcija);

7.10. Vaiky maitinimo organizavimo tvarkos aprasu, patvirtintu sveikatos apsaugos
ministro 2011 m. lapkri¢io 11 d. jsakymu Nr. V-964 (Lietuvos Respublikos sveikatos apsaugos
ministro 2018 m. balandZio 10 d. jsakymo Nr. V-394 redakcija);

7.11. kitais  Lietuvos Respublikos sveikatos apsaugos ministro nustatytais
reikalavimais.

8. Visi valgykloje dirbantys darbuotojai turi buti iSklause jvadinj ir darbo viety darby
saugos instruktavima, privalomojo higienos jgiidZziy mokymo bei privalomojo pirmosios pagalbos
mokymo programas, nustatytu laiku pasitikring sveikatg ir turintys tai patvirtinan¢ius pazyméjimus.

IV SKYRIUS
MAITINIMO ORGANIZAVIMAS CENTRE

9. Centro valgyklos darbg gali organizuoti:

9.1. Centras;

9.2. maitinimo organizatorius (jei maitinimg organizuoja maitinimo paslaugy teikéjas,
parinktas VieSyjy pirkimy jstatymo nustatyta tvarka).

10. Jei Centras pats organizuoja maitinimg, valgyklos personalg sudaro: valgyklos
vedéjas, viréjas, pagalbinis virtuvés darbininkas, valytojas. Jy funkcijos apibréZztos pareigybiy
apraSymuose. Centro direktorius paskiria atsakingus(-3) asmenis(-j) uz dokumentacijos tvarkyma,
kasos operacijy, grynyjy pinigy apskaita, maisto sauga, kontrolés procediiry vykdyma ir steb&jimy
registracija, ir sprendZia kitus su maitinimo organizavimu susijusius klausimus.

11. Maitinimo organizatorius:

11.1. privalo uztikrinti, kad maitinimo paslaugoms teikti perduotas turtas, pasibaigus
sutarties galiojimo laikotarpiui, bus grazintas tokios pat biiklés, kokios perduotas, atsizvelgiant j
nusidévéjima;

11.2. patalpas, taip pat patalpose esancig jrangg, inventoriy bei minétose patalpose
esanciy vandentiekio, elektros, védinimo sistemy gedimus remontuoja savo 1éSomis, laikydamasis
visy higienos, darby saugos, gaisrinés saugos ir kity reikalavimy. Maitinimo organizatoriui,
pagerinusiam turtg, uz pagerinima neatlyginama;

11.3. uztikrina ir atsako uz patalpy higiening biukle, apsauga, einamgjj remonta,
gaisrin€s saugos reikalavimus ir jrenginiy, skirty maisto gamybai, saugy darba, priezitirg ir remontg,
pasiruo$img naujiems mokslo metams savo 1¢Somis;

11.4. atsiskaito Centrui uz elektros energijos, Sildymo, karsto ir Salto vandens, nuoteky
sgnaudas, apmoka maitinimo proceso organizavimo metu susidariusiy maisto, buitiniy atlieky
tvarkymo ir kitas i§laidas, patalpy nuomos iSlaidas pagal sutartyje numatytus jkainius;



11.5. valo nuomojamas patalpas;

11.6. apsiriipina virtuvés jranga ir inventoriumi technologiniam procesui uztikrinti,
stalo jrankiais, indais, bufeto baldais;

11.7. privalo bendradarbiauti su Centru, organizuojant dalyvavimg jvairiose maisto
paramos programose;

11.8. personalo komandg maitinimo paslaugoms teikti formuoja savarankiSkai.

12. Maitinimas Centro valgykloje organizuojamas sudarant salygas kiekvienam
mokiniui, darbuotojui ir kitam lankytojui pavalgyti prie Svaraus stalo, laikantis nustatyty maisto
saugos ir maisto tvarkymo reikalavimy.

13. Centre kasdien organizuojami pietls, kuriy metu sudaromos salygos visiems
pavalgyti §ilto maisto. Pietlis mokiniams organizuojami per ilgasias pertraukas.

14. Centre sudaroma galimybé pasirinkti i§ keliy karStyjy piety patiekaly ir keliy
garnyry. Taip pat numatyta galimybé laisvai pasirinkti uzkandzius.

15. Piety valgiaraSt] sudaro ir patvirtina valgyklos vedéjas (arba maitinimo paslaugy
teikéjas) pagal teisés akty reikalavimus ir Siuose Nuostatuose nustatyta tvarka.

16. ValgiaraS¢iai sudaromi atsizvelgiant j rekomenduojamas paros maistiniy medziagy
ir energijos normas.

17. Kar$tas piety patiekalas turi biti sudarytas 1§ daug baltymy turin¢iy produkty
(mésa, paukStiena, zuvis, kiauSiniai, ankStinés darzovés, pienas ir pieno produktai) ir
angliavandeniy turin¢iy produkty. KarStame piety patiekale 1§ augalinés kilmés maisto produkty gali
buti tik daug baltymy ar angliavandeniy turin¢iy produkty. Su karStu piety patiekalu turi buti
patiekiamos darzovés (iSskyrus bulves) ar vaisiy garnyras.

18. Piety metu turi biti sitilomi 1-3 karSti tos pacios maisto produkty kategorijos
patiekalai (mésos, paukstienos, zuvies, darzoviy ar milty/bulviy/varskés). Prie karSty patiekaly gali
biiti sitilomi keli garnyrai (ryziai, bulvés ir pan.), kuriuos mokiniai gali pasirinkti laisvai.

19. Sudarant valgiarascius atsizvelgiama j rekomenduojamus ir draudZiamus maisto
produktus, nurodytus Vaiky maitinimo organizavimo tvarkos apraSe, patvirtintame Lietuvos
Respublikos sveikatos apsaugos ministro 2011 m. lapkri¢io 11 d. jsakymu Nr.V-964 , D¢l Vaiky
maitinimo organizavimo tvarkos apraSo patvirtinimo* (Lietuvos Respublikos sveikatos apsaugos
ministro 2018 m. balandzio 10 d. jsakymo Nr. V-394 redakcija).

20. Kiti patiekaly gaminimo ir pateikimo reikalavimai:

20.1. patiekiamas Siltas maistas turi buti gaminamas ir patiekiamas tg pacia
kalendoring dieng;

20.2. patiekiamas maistas turi buti kokybiSkas ir jvairus. Maistas turi biiti patiekiamas
estetiskai;

20.3. pirmenybé¢ teikiama maistines savybes tausojantiems patiekaly gamybos biidams;

20.4. gaminant maistg negali bti naudojami prieskoniy miSiniai, kuriy sudétyje yra
maisto priedy;

20.5. kiekvieng dieng turi buti patiektas patiekalas i§ augalinés kilmés maisto
produkty;

20.6. jei patiekalui gaminti naudojama malta mésa ar Zuvis ir virtuvéje yra salygos ja
sumalti, ji turi biiti malama patiekalo gaminimo dieng.

20.7. tas pats patiekalas neturi buti tiekiamas dazniau kaip vieng karta per savaite,
i§skyrus gérimus, garnyrus ir Saltus uzkandZius.

V SKYRIUS )
VALGYKLOS DARBUOTOJU TEISES IR ATSAKOMYBE

21. Valgyklos darbuotojai turi teise:

21.1. reikalauti 1§ Centro administracijos saugiy darbo salygy uztikrinimo;

21.2. gauti 1§ Centro administracijos informacijg valgyklai aktualiais klausimais;
21.3. teikti administracijai pastabas ir pasitilymus darbo salygoms ir kokybei gerinti;
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21.4. dalyvauti Centro savivaldos institucijy rinkimuose;

21.5. tobulinti kvalifikacija.

22. Valgyklos darbuotojai atsako uz:

22.1. patikéty jiems materialiniy vertybiy priémima, tvarkinguma, iSsaugojima bei
teisingg eksploatavima;

22.2. valgyklos patalpy Svaros bei sanitariniy-higieniniy reikalavimy vykdyma;

22.3. valgyklos tiksly ir uzdaviniy kokybiska vykdyma;

22.4. paskirty uzduociy atlikimg tinkamai ir laiku;

22.5. darbuotojy saugos ir sveikatos, prieSgaisrinés saugos ir §iy nuostaty reikalavimy
vykdyma, Centro darbo tvarkos taisykliy laikymasi.

23. Uz valgykloje taikomy kainy perskaiiavimg atsakingi valgyklos vedégjas ir
buhalterija, kurie parengia patiekaly kainy skaic¢iavimus pagal 27.1-27.5 papunkcius. Skai¢iavimai
registruojami ir saugomi buhalterijoje.

24. Valgyklos darbuotojy teisés, pareigos ir atsakomybé numatyti Centro darbo
tvarkos taisyklése, pareigybiy apraSymuose ir kituose Centro veikla reglamentuojanciuose teisés
aktuose.

VI SKYRIUS
VALGYKLOS PATIEKALU KAINODARA

25. Kainodaros tikslai:

25.1. Centras vadovaujasi kasty pagrindu formuojamos kainodaros metodu, t. y. kaina
nustatoma sumuojant kintamuosius ir pastoviuosius kastus.

25.2. Nustatydamas patiekaly kainas, Centras orientuojasi ] maisto produkty tiekéjy
sutartyse nustatytas kainas bei jvertina einamyjy mety prognozuojamus kasty pokycius.

25.3. Nustatant patiekaly kainas laikomasi nenuostolingumo principo, t. y. kainos turi
padengti visas biitinas iSlaidas, susijusias su maitinimo paslaugy teikimu.

25.4. Kainodara taikoma vadovaujantis socialinio prieinamumo principu, uztikrinant,
kad mokiniy maitinimas biity ekonomiskai pagrijstas ir prieinamas.

26. Patiekalo kaing sudarancios dalys:

26.1. Produkty savikaina — apskai¢iuojama pagal norming receptiirg ir faktines
produkty jsigijimo kainas (pagal pirkimo dokumentus).

26.2. Komunalings ir eksploatacinés islaidos — jtraukiama proporcinga dalis elektros,
vandens, Sildymo, patalpy priezitros, higienos ir plovimo priemoniy sgnaudy.

26.3. Privalomos paslaugos/inventoriaus atnaujinimas — kasos aparaty aptarnavimas,
terminalo aptarnavimas, metrologiné patikra, valgyklos inventoriaus atnaujinimas, jrangos techniné
priezilra.

26.4. Siekiant uztikrinti veiklos tvaruma ir sukaupti léSy netikétiems kaStams padengti,
Centras gali taikyti antkainius iki 30 proc. nuo Centro darbuotojams patvirtintos galutinés kainos.

27. Patiekalo savikainos apskai¢iavimas:

27.1. Apskaiciuojant patiekalo kaing imamas receptiiroje numatytas produkty kiekis,
kuris dauginamas 1§ faktinés produkto jsigijimo kainos.

27.2. Prie gautos produkty savikainos pridedama proporcinga dalis komunaliniy,
eksploataciniy, inventoriaus atnaujinimo islaidy, privalomy paslaugy iSlaidos.

27.3. Galutin¢ kaina gali biiti suapvalinama iki artimiausio 0,05 Eur.

27.4. Kainos perzitrimos ne reciau kaip kartg per metus arba esant reikSmingiems
produkty kainy pokyc¢iams, arba pasikeitus maisto produkty tiekéjui.

27.5. Centro mokiniams ir Centro sveciams taikomos skirtingos patiekaly kainos.



VII SKYRIUS
BAIGIAMOSIOS NUOSTATOS

28. Valgyklos nuostatai, jy pakeitimai ir papildymai derinami su Centro taryba ir
tvirtinami Centro direktoriaus jsakymu.

29. Valgykla gali biti pertvarkoma, reorganizuojama ar likviduojama jstatymy ir kity
teisés akty nustatyta tvarka.

30. Valgykloje vykdoma maisto saugos savikontrol¢ pagal VMVT patvirtintas
procediras ir galiojancius teisés aktus.

31. Centro direktorius, vadovaudamasis Vaiky maitinimo organizavimo tvarkos aprasu
ir jstaigos savininko teises ir pareigas jgyvendinancios institucijos nustatyta tvarka, priima
sprendimus dél maitinimo organizavimo ir apie priimta sprendimg raStu informuoja Valstybing
maisto ir veterinarijos tarnyba.

SUDERINTA
Centro tarybos 2025 m. gruodzio 1 d.
nutarimu (posédZio protokolo Nr. V4-14)
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